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Donnerstag, 02. Mai

Schweinesteak Walliser Art
Schweinefleisch aus der Stüdtlimetzg, Spiegelei,  

Bratkartoffeln, Gemüse   28.--

Freitag, 03. Mai

Brüggli Saibling
Saibling aus Sattel (SZ), Sauce Choron,  

Zitronenrisotto, gegrillter Fenchel   29.--

Montag, 06. Mai

Pulled Pork Tortilla
Schweinefleisch vom Culinarium, Miso-Mayonnaise, 

Kartoffel-Wedges   28.--

Tofu süss-sauer 
Thurgauer Tofu, Basmatireis, Gemüse   24.--

Gemüsesalat 
Quinoa-Taler, Frühlingsrolle   24.--

„Lachstatar“
Lostallo-Lachs aus dem Misox (GR) , Rheintaler Wachtelei, 

hausgemachtes Toastbrot, Butter 

Vorspeise    18.-- 

Hauptspeise   32.--

Pouletschenkelschnitzel
Ribelmais-Poularde aus Gams (SG), paniert,  

Kartoffelsalat   36.--

Gotthard Zander
Zander aus Erstfeld (UR), Tagliatelle, Morchel,  

Bärlauch   44.--

Kalbspaillard
Kalbfleisch vom Culinarium, Buttersauce,  

Weissweinrisotto, Spargeln   45.--

Zu allen Gerichten der Mittagskarte erhalten Sie die Tagessuppe  

oder den Tagessalat inklusive. Wünschen Sie Salat und Suppe,  

wird ein Aufpreis von 5.-- verrechnet.

Mit Freude begrüssen wir Sie täglich – auch dienstags und 

mittwochs – zum Zmittag in unserem Gartenzimmer.  

Hier servieren wir Ihnen eine feine Tagesempfehlung und  

leichte Gerichte aus der Bistro-Karte.
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 vegan 
 vegetarisch

Für unsere Gerichte verwenden wir ausschliesslich Schweizer Produkte, die nach 
Möglichkeit regional bezogen und biologisch hergestellt werden. Auf Ausnahmen 
wird bei den ent sprechenden Gerichten hingewiesen. Unsere Brote und Backwaren 
sind hausgemacht, falls nicht möglich beziehen wir sie aus der Schweiz.

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Gerichten gibt Ihnen unser Service personal 
gerne Auskunft.

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8,1% Mehrwertsteuer.

02.05.2024

Glacé
Sorbet: Apfel, Birne, Erdbeer, Rhabarber 

Rahmglacé: Caramel, Haselnuss, Joghurt, Mocca, 

salz-fermentierte Orange, Schokolade, Vanille   5.--

Tageskuchen   8.--

Tagesempfehlung   


